QIN XIE (CHINCHIN)

Kochschuleinhaberin, Fernsehkdchin, Kochbuchautorin, Eventveranstalterin, Fooddesignerin,

Fotografin, M.A. Sinologin & Kunsthistorikerin, Dipl. Wirtschaftsingenieurin

Qin Xie (ChinChin)
FuchshofstraBBe 36/ 2
71638 Ludwigsburg

Mail chin.xie@chinchin-

event.com

Tel. 01797809176

Chin kam vor Jahren zum
Studium nach
Deutschland.

Ihre auBergewdhnliche
Vielseitigkeit und
unaufhorliche Neugier
pragen Chins Werdegang.
Nach ihrem erfolgreichen
Studium mit einer
Auszeichnung des DAADs
arbeitete sie als Dipl.
Wirtschaftsingenieurin
jahrelang bei
internationalen
Konzernen. Anschlief3end
absolvierte sie ein
weiteres Master Studium
(Master of Art) mit dem
besten Abschluss des
Jahrgangs im Fach
Sinologie und
Kunstgeschichte Ostasiens
an der Uni Heidelberg.
Seitdem arbeitet Chin als
selbsténdige
Unternehmensberaterin
im Bereich Interkulturelle

Kommunikationen. Parallel
fihrten ihre
unerschopfliche Energie
und ihre Passion zum
kreativen Kochen und zur
Fotografie dazu, dass Chin
sich zu einer
preisgekronten
Kochbuchautorin, einer
Fernsehenkdchin, einer
kreativen Food-Designerin
und zugleich einer
ausgezeichneten
Foodfotografin entwickelt
hat. Chins erfolgreiches
Kochbuch ,Sichuanpfeffer
meets Sauerkraut” wurde
zweifach vom international
renommierten Jury
Gourmand World
Cookbook Award
ausgezeichnet. Im
Weiteren tritt sie
regelmaBig bei SWR-
Sendung Kaffee oder Tee
auf und kocht live vor
Millionen Zuschauern, trat

auf der Frankfurter
Buchmesse in einer
eigenen Kochschow auf,
wirkte bei einem TV-
Kochformat mit, gab
Interviews beim
Radiosender DLF und
diversen Zeitungen.
Zudem veranstaltete Chin
im Stuttgarter Raum die
enorm beliebten
TasteHiker Dinner Events,
wovon die Teilnehmer bis
heute noch schwarmen.
Anfang dieses Jahres hat
Chin ihre eigene
Produktlinie unter der
Marke ,ChinChin Kitchen”
fur asiatisches Street Food
auf den Markt gebracht.
Im Mai 2022 wurde ihre
eigene Kochschule
ChinChin in Stuttgart
eroffnet. Im Januar 2024
eroffnet sie ihre zweite
Kochschule ChinChin in
Mitte Ludwigsburg.
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Kochschule ChinCHin &
ChinChin Kitchen GmbH

Chins Kochschule in SpittastraBBe 10,
70193 Stuttgart

Chins Kochschule in WilhelmstralBe 24,
71638 Ludwigsburg

Chins eigene Marke und Produktlinie fur
asiatisches Essen

Das Kochbuch

Das erfolgreiche Kochbuch ,Sichuanpfeffer
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Die Webseite

https://chinchin-event.com/

Instagram

https://instagram.com/kochschule_chinchin

Facebook

https://facebook.com/
ChinChinKochschuleStuttaart
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Mitwirkung am g
ernsehenformat

Live Cooking auf
Frankfurter Buchmesse
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Kochschule ChinChin

WilhelmstraBe 24

71638 Ludwigsburg

www.chinchin-event.com

Tel. 01797809176

chin.xie@chinchin-event.com
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Seminarraum zum Mieten
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Schoner separater Seminarraum mit Hightech

Mitte in Ludwigsburg
Parkplitze vor der Tiir
Voll klimatisiert
Glasfaser Anschluss
75 Zoll Bildschirm...

Alles, was ihr braucht, um Eure Teamgeist und
Kreativitit entfalten zu lassen...

Kochschule ChinChin

WilhelmstraBBe 24
71638 Ludwigsburg

Web www.chinchin-event.com

Tel. 01797809176

Mail chin.xie@chinchin-event.com
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Unsere Kursleiterinnen & Kochkurse

ChinChin Japan & Korea, Thai & Vietnam, China & Japan, Bali, Singapore
& Malaysia, Chinesische Cuisine, Thai Cuisine, Vegetarian & Asian, Spicy
& Asian, Hotpot Kochparty, Dim Sum & Dumplings, Sushi & Ramen

Cinnina Lee Kochen mit Kimchi; Korean & Vegetarian

Fadi A. Ndah Afrikanischer Kochkurs; African & Vegetarian

Hien Chi Vietnamesische Cuisine; Vietnamesisch & Vegetarisch
Liwei Jin Shanghai Cuisine; Shanghai & Vegetarian; Matcha Kurs
Philipp Kortyka Gourmetdessertkurs - Patisserie meets Asia
Silvana Libanesischer Kochkurs; Libanesich & Vegetarisch

Stephanie Hafner Weihnachtsbackkurs - Santa Claus in Asia

Unsere Special Events

ChinChin & Bachofer - Asian Cuisine meets Michelin Star

ChinChin meets Japan - Moderne Japanese Cuisine & lkebana
Einfihrung

Food & Mord - Asian Tapas meets Stuggi Krimi

I love it so Maaaaatcha - Matcha in Tradition & Matcha Latte
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Klebreisknddeln mit Nougatfillu
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Tamarinde-Jasamintee-Rippchen
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Chao Shao Bao

© Qin Xie

Pak Choi mit Cashewnuss in Schwarzbohnensauce Shitake-Maultdschle mit Erdnusskokossauce




Thai Eistee-Macarons
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Mango-Kokos-Pudding mit Tapiokaperlen Braunkase-Eis mit Datteln und kandierten Sesamen
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Pineappléicé skin mooncake
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Blacksesame ice skin mooncake
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Macha Ice Skin Medncake:
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